
Tanadee Catering &Take Away

Mittagessen/Tages Menu

Montag den 15 bis 19. April 2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freistag

Vorspeise

gemischter Salat
mit Miso & Chili

dressing

Vorspeise

grüner Salat

Vorspeise

Gurken Salat 

Vorspeise

Gemüse Suppe
nach Asiatischer

Art

Vorspeise

gemischter Salat

Menü 1
 (Vegi/Vegan)

Pad Pak king
(Gebratenes Wok-
Gemüse mit Chili

& Ingwer

16.-

Menü 1
 (Vegi/Vegan)

Khao Pad Khai
(Gebratener Reis
mit Eier, Ebsen

,Karotten &
Frühlingzwiebeln)

16.-

Menü 1
 (Vegi/Vegan)

Gelbes Curry mit
Tofu & Saison

Gemüse

17.-

Menü 1
 (Vegi/Vegan)

Pad Thai mit Tofu
& Gemüse

17.-

Menü 1
 (Vegi/Vegan)

Grünes Curry mit
Planten Chicken

&
 gemischtem

Gemüse
18.-

Menü 2
(Menü Fleisch)

Pad Thai Gai

18.-

Menü 2
(Menü Fleisch)

Pad kra Praw mit
Poulet

&
Thai-basilikum

18-

Menü 2
(Menü Fleisch)

Pad Khee Mau

(Gebratenes
Udonudeln mit
Rindfleisch und
Thai-Basilikum

18.-

Menü 2
(Menü Fleisch)

Pad med
Mamaung mit

Poulet
(Gebratene

Knusprige Poulet
mit Wok-Gemüse-

Cashewnüsse)
18.-

Menü 2
(Menü Fleisch)

Pla Rad Prik sauce
Makham

(Gebackene Fisch
an Chili &

Tamarinde Sauce)

19.-

Menü 3

Masaman Curry
mit 

Rindfleisch

19.-

Menü 3

Rotes Curry mit 
Knusprige Ente  

21.-

Menü 3

Panäng Curry mit
Rindfleisch,

Bohnen & Ebsen

20.-

Menü 3

Khao Soi 
Rindfleisch

(Norden
Thailändsiches

Curry mit
Eiernudeln und

ganiert  mit
Fischerkräuter 

19

Menü 3

Grüne Curry mit
Crevetten

& Thai-Auberginen

20.-

  Dessert

     5.-



  Litschi Tiramisu

      3.5.-


